SENCOR

FUSZERES ALMA CHIPS

HOZZAVALOK ELKESZITES
e 2 piros alma 1.Hamozd meg és magozd ki az almat, majd 6 milliméter
e 15 citrom leve vastag szeletekre vagd fel.
e 13 g cukor 2.Keverd dssze a citromlevet, a cukrot, a fahéjat, a
e 3 g Orolt fahéj szerecsendiot, a vaniliakivonatot és a szeletelt almat,
e 1 g szerecsendio amig az alma nincs egyenletesen befedve.
e 2 ml vaniliakivonat 3.Helyezd egyenletesen elosztva az almaszeleteket a

Sencor aszalo talcaira
4.Allitsd be az aszal6ét 65°C-ra és hagyd szaritani 6-12

oran keresztul, vagy amig elkészul.
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ALMA CHIPS
HOZZAVALOK ELKESZITES
e 1 piros alma 1.Hdmozd meg és magozd ki az almat, majd 6 milliméter
e 6 g cukor vastag szeletekre vagd fel.
e 3 g &rolt fahéj 2.Keverd dssze a hozzavaldokat egy talban, amig az
¢ 3 ml vaniliakivonat almaszeleteket jol bevonjak.

3.Helyezd egyenletesen elosztva az almaszeleteket a
Sencor aszalo talcaira

4.Allitsd be az aszalét 55°C-ra és hagyd szaritani 8 6ran
keresztul, vagy amig elkészul.

5.A szaritasi id6 feléenél forditsd meg a chipseket
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izlés szerint
barnacukor

CUKKINI CHIPS

ELKESZITES
1.Vagd fel a cukkinit kb. 6 mm vastag szeletekre
2.Keverd 6ssze a hozzavalokat egy talban, amig az
cukkini szeleteket jol bevonjak.
3.Helyezd egyenletesen elosztva a cukkini szeleteket a

Sencor aszalo talcaira

4.Allitsd be az aszalot 60°C-ra és hagyd szaritani 6-12
oran keresztul, vagy amig elkészul.

5.A szaritasi id6 felénél forditsd meg a chipseket

ASZALT KO

ELKESZITES
1.Vagd fel a kortétkb. 5 mm vastag szeletekre
2.Keverd 6ssze a hozzavaldokat egy talban, amig az korte

szeleteket jol bevonjak.

3.Helyezd egyenletesen elosztva a korteszeleteket a
Sencor aszalo talcaira

4.Allitsd be az aszaldt 60°C-ra és hagyd szaritani 6-8 6ran

keresztul, vagy amig elkészul.
5.A szaritasi id6 felénél forditsd meg a chipseket



